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Szénsavas:	 300.-
0,2 Coca-Cola  
0,2 Cola-Light 
0,2 Fanta Narancs              
0,2 Fanta Citrom 
0,2 Sprite  
0,25 Gyömbér 
0,25 Tonik 
0,5 Traubiszóda	 520.-

Ásványvizek:	 350.-
0,33 Szentkirályi szénsavas
0,33 Szentkirályi szénsavmentes

Házi szóda:
1 literes:	 600.-
0,5 literes:	 300.-

Jeges teák:	 330.-
0,25 Nestea Citrom 
0,25 Nestea Barack 

Gyümölcslevek:	 330.-
0,2 Sió Narancs 100% 
0,2 Sió Ananász 100% 
0,2 Sió Paradicsom 100% 
0,2 Sió Vilmos körte 50% 
0,2 Sió Õszibarack 50% 
0,2 Sió Meggy 35%
0,2 Sió Alma 100% 
0,2 Sió Eper 23%
0,25 Top Joy Szõlõ 25% 

Frissen csavart vegyes juice
(narancs-grape-mandarin-lime)
	 290.-/dl
Friss narancslé	 230.-/dl
Friss narancsos Limonádé
                               0,33: 660.-
                               0,5:   860.-
  

Málna szörp sûrítmény: 0,1: 250.-
Bodza szörp sûrítmény: 0,1: 250.-

Sörök:
Csapolt Warsteiner
0,2 pohár	 420.-
0,4 korsó	 520.-

Üveges sörök:
0,5 König Ludwig 
Búzasör	 960.-
0,33 Budweiser Barna 
Láger    	 660.-
0,33 Bittburger	 660.-
0,5 Dreher Pils	 500.-

Alkoholmentes:
0,33 Warsteiner	 760.-
0,33 Clausthaller	 660.-

Kávé: Perté
Espresso:	 390.-
Ristretto:	 390.-
Macchiato:	 390.-
Cappucino:	 430.-
Latte Macchiato:	 470.-
Melange:	 470.-
Jeges kávé:	 950.-
(jéghideg kávé, 2 gombóc 	
vanília fagylalt, tejszínhab)
Török kávé: 	 420.-
Irish kávé:	 1250.-
Forró/hideg tej:	 50.-/dl
Forró csoki: 
(barna-fehér)        	 500.-

Energia ital:
Red bull:        	 700.-
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Pezsgõk, Champagne:

Etyek-Buda, Magyarország

Törley Charmant Doux
(édes pezsgõ) 0,2l	 1000.- 
Hungária Extra Dry 0,2l	 1000.-
Hungária Extra Dry	 4.000.-
Hungária Rosé	 4.000.-

Tokaj, Magyarország

Királyudvar Birtok Henye Tokaji pezsgõ	 15.000.-
55% Furmint, 45% hárslevelû, Champagne technológiával készült,

dûlõszelektált pezsgõ 

Szigetvár, Magyarország

Ebner Borház Rozé gyöngyözõbor	 3.200.-

Wiesbaden, Németország

Henkell Trocken	 5.500.-

Pfalz, Németország

Weingut Eymann 
(Ellenõrzött organikus birtok, Naturland szervezet tagja)

Weissburgunder Sekt Brut 2004	 5.900.-
Pinot Blanc; Palackos erjesztésû, évjáratos pezsgõ, organikus (BIO) 

szõlõtermesztésbõl

Piedmont, Olaszország

Asti Martini, (édes pezsgõ)	 4.800.-

Toszkána, Olaszország

Prosecco Extra Dry Col de Sallici	 5.600.-

Loire völgye, Franciaország

Domaine Huet L’ Échansonne, Vouvray
(Biodinamikus szemléletû birtok 1991 óta, Demeter védjegy birtokosa)

Touraine Rosé Méthode Traditionnelle	 5.500.-
               Rozé Pezsgõ    
Egy érdekesség: Gamay szõlõbõl készült rosé pezsgõ!

Vouvray Mousseux Méthode Traditionnelle Brut	 5.500.-
Chenin blanc; Champagne-ban használatos tradicionális palackban történõ 

második erjesztéssel készülnek

Champagne, Franciaország

Veuve Clicquot
- Ponsardin Brut	 18.000.-
- Rose, Brut	 18.000.-

Champagne Fleury, Courteron 
(Biodinamikus szemléletû birtok 1989 óta, alapítva 1895-ben)

- Cuvée Tradition Carte Rouge NV	 16.000.-
100% Pinot Noir; gyümölcsös, virágos, málnára  emlékeztetõ jegyek

- Rosé de Saignée Brut	 18.000.- 
100% Pinot Noir; csiszolt savak, élénk buborékok, pirosbogyós gyümölcsös 

jegyekkel

Cava, Spanyolország

Eudald Massana Noya
(Eudald Massana Noya birtoka, generációkóta a Katalán Organikus Ter-

mesztést Felügyelõ Tanács (Catalan Regulating Council of Organic Farming 

- CCPAE) alá tartozik, ami garanciul szolgál az itt elõállított összes cava és 

bor minõségére.)

- Cava Familia Brut	 4.800.-
Macabeu, Xarello és Parellada; 18 hónapos érlelés, lassú buborékok, érett 

gyümölcsös aroma, javasolt étel párosítás: Hideg szeletelt húsok, Grillezett 

halak, halak öntettel (tejszínes, vagy paradicsomos), Tenger gyümölcsei, 

Meleg valamint hideg saláták, Kacsa és csirke

Italok


