ElGételek / Appetizers / Vorspeisen

— Mozarella paradicsommal, bazsaliRommal 1 650.-
Mozzarella, tomatoes and basil / Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

— Lazackavidr vajjal, lilahagymdval 3 850.-
Salmon Caviar, butter and red onion / Lachskaviar, Butter, Zwiebel

— Lazactatdr 1 650.-
Salmon Tartare / Lachstatar

— Tatdr beefsteak, 1 650.-
Steak Tartare / Beef Tatar

— Hideg libamdj zsirjdval (1 szelet) 1 650.-
Cold goose liver in its fat (1 slice) / Kalte Ginseleber im eigenen Fett (1 Stiick)

— Kocsonya 950.-
Pork jelly / Sulz

— Libatepertd lilahagymdval 950.-
Goose cracklings, red onion / Ginsegrammel mit Zwiebel

— AranyRoronds” hizi Részitésti hideg izelit6 savanyisiggal 2 250.-

Kocsonya, tatdr beefsteak, hideg libamdj, libatepert8, mdjas hurka, véres hurka, Rolbdsz,
diszndsajt, sonka, marhanyelv, f6tt tarja, vaj, f6tt tojds, zoldségeR, savanyisdg

2Aranykorona” selection of home made cold starters:

pork_ jelly, steak Tartare, goose liver, goose cracklings, liverwurst, black pudding, sausage, head
cheese, ham, smoked beef tongue, country rib steak, butter, boiled egg, pickles and vegetables

»Goldene Krone” Hausgemachte Ralte Platte, mit gemischter

Sduer@eiten: Sulz, Beefsteak, Ralte Ginseleber, Ginsegrammel, Leberwurst, Blutwurst,
Wharst, Schwartenmagen, Schinken, Rindszunge, geRochter Kamm, Butter, geRochtes Ei, Gemiise

Meleg elGételek / Hot Appetizers / Warme Vorspeisen

— Békacomb roston Provance-i médon 1 650.-
Provencal frog legs / Froschschenkel ,Provance-er Art”
— CsGben siilt camembert olajos magvakRal, siltalmdval 1 350.-

Camembert baked with oily seeds and apples
Camembert gebraten mit Olkernen und Braterdipfeln
— FoRhagymdsan piritott vargdnya siilt feta sajttal 1 650.-
Porcini mushrooms sauteed with garlic and feta
Steinpilz in Knoblauchsosse gebraten mit Feta

— Serpenyls libamdj fokhagymds-petrezselymes zsirjdban piritva, 1 650.-
hegyes er6s paprikdval, lilahagymdval, friss Renyérrel 1 szelet
Goose liver sauteed with garlic and parsley, served with hot pepper, red onion and fresh bread 1 slice
Ganseleber in der Pfanne; im eigenen Fett mit Knoblauch und Petersilien, mit frischem Chili, 1 Scheibe
Zwiebel, frisches Brot

— Hortobdgyi palacsinta 650.-
Hortobdgyi Pancake / Hortobagyer Palatschinken

— Csontvell piritossal 950.-

Marrow with garlic and toast
Knochenmark mit Toast und Knoblauch



Levesek / Soups / Suppen

— Erbleves / Broth with/ Kraftbriifisuppe mit 650.-
Cérnametélt / vVermicelli / Nudeln
Zo&fsége,{ / Vegetables / Gemiise
ind:gégetészta / Shell-shaped pasta / Ganzkehle-Nudeln
TO](iS / Egg / Eier
Tuqto]ds / Quail egg / Wachtelei
M@gomEo’c / Liver dumplings / LeberRniodel
Liﬁama'jﬁocl{a / Goose liver chunk / Ginseleberwiirfel 950.-

— Vegyes hiisleves gazdagon, tdlban (1 f5 részére) 1 850.-
tyiRbol és marhdbol, zoldségeRRel, cérnametélttel,
libamdjRocRdval, sudbgomboccal
Rich soup (for 1 person) from poultry and beef with vegetables, vermicelli, goose liver and
Swabian dumplings

Fleischsuppe ,reich” in Schiissel (1 Person) aus Huhn und Rind, Gemiise, Nudeln,
Ganseleberwiirfel, Schwabenknodel

— »LaRodalmas hiisleves” (minimum 2 f6 részére) 2 250.-/f6
Ty1RO6L, marhdbol, leveszoldségeRRel. Kiilon tdlalt betétei: /P
libamdj Rocka, mdjgomboc, lidgégetészta, cérnametéls, /P.

svdbgombdc, reszelt torma, erSs paprika

, Wedding Party Soup” (for 2 people at least) from poultry and beef with vegetables, goose liver,
liver dumplings, shell-shaped pasta, vermicelli, Swabian dumplings, grated horseradish, hot
pepper

JHochzeitshiihnersuppe” (minimum 2 ®ersonen) aus Huhn und Rind, Gemiise. Beilagen separat
serviert: Ganseleberwiirfel, Leberknodel, GanzRehlenudeln, Nudeln, Schwabenknodel, geriebenen

Kren, Chili
02( 035( 05/
— Fdcdnleves , Ujhdzyasan” 750.-  950.- 1550.-
,,U],'ﬁdzy " Pheasant Soup / Fasansuppe , Ujhdzy Art”
— Ujhdzy tyikhiisleves 650.-  850.- 1450.-
,Ujhdzy” Chicken Soup / Hiihnersuppe , Ujhdzy Art”
— Marhahiisleves 650.-  850.- 1450.-
Beef Soup / Rindfleischsuppe
— Tdrkonyos bzragu leves citrommal 750.-  950.- 1850.-

Venison soup with tarragon and lemon
Rehragusuppe mit Estragon und Zitrone

— Paloc leves 750.-  950.- 1 850.-
Paldc Soup / Paloc Suppe

— Gulydsleves 750.-  950.- 1850.-
Gulyds (Goulash) Soup / Gulyds-Suppe

— JOkai bableves 750.-  950.- 1850.-

,JORai” bean soup / Bohnensuppe Jokai Art



02( 035( 05(

— Harcsa haldszlé belsbséggel 950.- 1250.- 2 150.-

Fish Soup from catfish and fish entrails
Fischsuppe mit Wels und Fisch Innereien

— HagymaRrémleves fiistolt sajtos croutonnal 650.-  850.- 1450.-

Creamy onion soup with smoked cheese crouton
Zwiebel cremsuppe mit RauchRdsecroutons

— Vargdnya Rrémleves frissen reszelt parmezdnnal 750.-  950.- 1550.-

Porcini cream soup with freshly grated Parmesan
Steinpilzcremesuppe mit frischen Parmesan

Halételek / Fish / Fisch

— FoRhagymds lepényhal joghurtos saldtakeveréRRel 3 650.-

Flounder with garlic and salad in yoghurt
Plattfisch mit Knoblauch auf Salat mit Joghurtsosse serviert

— Zoldsaldta keveréR citromos, olivds minigarnéldval, 2 950.-
aszaltparadicsommal, parmezdnnal, feny6maggal

Salad, prawns with olive, sun-dried tomatoes, parmesan and pine nuts
Gemischter Salat mit Zitrone und Olivendl, Garnelen, getrockneten Tomaten, Parmesan,
Fichtenkern

— Olivds-foRhagymds garnélafarok paradicsomos, parmezdnos 210.-/dkg
rozmaringos, bazsalikomos tésztdval, parmezdnmdrtdssal
Penne/spaghetti with shrimp, olive, garlic, tomatoes, parmesan, rosemary and basilin a rich
parmesan sauce
Garnelen mit Olivendl, Knoblauch; Penne/Spaghetti in Tomaten, Basilikum, Rosmarin und
Parmesansosse
— Norvég lazac siilt parajjal, burgonyapiirével, hollandi mdrtdssal 3 650.-
Norwegian salmon with baked spinach, mashed potatoes and Hollandaise sauce
Norwegischer Lachs, gebratener Spinat, Kartoffelpiiree, Hollander sosse

— SullG filé aszalt szilvds vargdnyds rizzsel 3 650.-
Zander fillet, rice, porcini and prunes / Schill filet, Reis mit Schteinpiltz und Backpflaumen
— Bakonyi harcsa serpenydben piritott fokhagymds, 3 650.-

Juhtiirés-tirds csuszdval
,Bakony” catfish with pasta in garlic, fresh sheep cheese and cottage cheese
Bakonyer Wels in der Pfanne, mit gebratenen Knoblauch-Quark-und Schafsquarkteig

Szdrnyas ételek / Poultry / Gefliigel

— Szezdmmagon piritott csirRemell csiRoR toRmagolajos saldtadgyon, 2 650.-
Joghurt dntettel

Chicken breast strips roasted with sesame seeds and pumpRin seed oil, served with salad in yoghurt
Hiihnerbrust auf SesamRerne gebraten auf Salat mit Kjirbiskernol und Joghurtsosse serviert



— KbRuszbunddban siilt jércemell csiRok Caprese saldtdval 2 650.-

Chicken breast strips fried in coconut coating, Caprese salad
Poularde in KoRusteig gebacken, Caprese Salat

— Tejszines vargdnyds csirkemell csiRoR dids burgonyafdinkkal 3 250.-
Chicken breast strips with cream, porcini and nut seasoned potato-dumplings
Rahmige Hiihnerbrustfilet mit Steinpilz, mit niissige Kartoffelnkrapfen serviert

— Rdntott vagy rostonsiilt csirkecomb petrezselymes burgonydval 2 650.-
Deep fried or grilled chicken drumsticks with parsley potatoes
Hiikhnerschenkel gebraten oder gebacken mit Petersilienkartoffeln

— Libamdjjal, 8szibarackRal toltott rantott csirkemell flambirozott 3 250.-
gyiimolcsoRRel, burgonyapiirével

Deep fried chicken breast filled with goose liver and peaches, fruit flambé and mashed potatoes
Hiihinerbrust gebacken, gefiihlt mit Ganseleber, Pfirsich Serviert mit flambierte Obste und
Kartoffelnpiiree
— Camembert-rel;, didval toltott csirkemell roston jazminrizzsel, 2 950.-
dfonyalekRydrral
Grilled chicken breast filled with camembert and nuts, served with jasmine rice and cranberry jam
Mit Camembert und Nuss gefiihlte Hiihnerbrust vom Rost, mit Jasminreis und
Heidelbeermarmelade serviert
— Pulykamell steak siilt zoldségekkel, parmezdnos sajtmdrtdssal 2 950.-

Turkey breast steak with grilled vegetables and parmesan sauce
Putenfilet Steak mit Gegrillten Gemiise und Parmesansosse

— Pulykamell ,Borzaska” 2 850.-
Turkey breast coated in potato-pancake / Putenbrust-Borzaska
— Kacsacomb pdrolt Rdposztdval, hagymds tortburgonydval 2 350.-

Duck leg with braised cabbage and smashed onion potatoes
Entenschenkel mit gerdsteter Kraut und Zwiebelkartoffeln
— Rosé Racsamell siiltalmdval, burgonyapiirével 2 850.-
Duck, breast roasted medium with baked apple and mashed potatoes
Rose Entenbrust mit Bratipfeln und Kartoffelnpiiree
— Libacomb libatepertls savanyii Rdposztin piritott burgonyds 3 250.-

nudlival, sélettel

Goose leg with gnocchi roasted on sauerRraut, goose cracklings and cholent
Ganseschenkel, Krautgerdstete Kartoffelnnudeln mit Ginsegrammel und Tscholent

— Liba z1izapdrkjlt tojdsos galuskdval 2 650.-
Goose gizzard-stew, dumplings with scrambled eggs
Ganse Kaumagen Gulasch mit EiernocRerln

— Rostonsiilt libamdj siiltalmdval, burgonyapiirével 4 050.-
Grilled goose liver with baked apple and mashed potatoes
Gegrillte Ganseleber mit gegrillten Apfeln, Kartoffelpiiree

— Svdbos libamdj: majorannds resztelt libamdj, cikRburgonydval 4 050.-

Swabian goose liver with marjoram and steak potatoes
Ganseleber auf schwibische Art: geschnetzelte Ginseleber mit Majoran, Kartoffelschnitzel

— Libamdj Tokaji Aszis fiigemdrtdssal, dids burgonyafdnkRal 4 250.-
Goose liver, fig sauce with ToRaji Aszii and walnut seasoned potato doughnuts
Ganseleber, Feigesosse in ToRaji Aszi, Kartoffelnkrapfen mit Nuss serviert



Sertés ételek / Pork / Schweinsgerichte

— Rucolds zdldsaldta varginyagombdval, piritott serranoi sonkgval, 2 650.-
didval, kRgrtével, Gorgonzoldval

Green salad with Rucola, Porcini, roasted Serrano ham, walnuts, pears and gorgonzola
Gemischter Salat mit Rucola, Steinpilz, gerdstete Serranoschinken, Birne, Gorgonzola und Niisse

— Swvdbos diszndtoros stircelt burgonydval, pdrolt lila kRdposztdval 2 650.-
Swabian mixed pork plate (liverwurst and black pudding) with smashed onion potato and braised

red cabbage
Schwibische Schlachtplatte mit ,StritzelRartoffeln und gerostetem Kraut

— Sertésborda svdbosan: siilt szalonndval, savanyii Rgposztdval, siile 2 950.-
franRfurtival, siilt hagymdval és hasdbburgonydval

Swabian pork sirloin cutlet: with fried bacon, sauerkraut, fried Frankfurters, roasted onion and
French fries
Schweinsrippe schwdibischer Art: mit Speck, Sauerkraut, Wiirstchen, gebratene Zwiebel und
Pommes
— Mangalica tarja darilt erGs paprikdn és fokhagymdn siilve; 2 950.-
Juhtiirds kapros galuskgval, lecséval
Mangalitza country ribs steak roasted on garlic and hot peppers served with fresh sheep cheese, dill
dumplings and Letcho (pepper and tomato stew)

Mangalice Kamm gebraten mit Chili und Knoblauch dazu Lammquark Spitzeln mit Dill und
Letscho

— SzilizérméR vargdnyds, borsfiiszeres mdrtdsban, camembert 3 250.-
szeleteRRel, mandulds burgonyafdnkRal

Tenderloin in porcini-pepper sauce with Camembert slices and almond seasoned potato dumplings
Schweinelendchen in Pfeffersauce mit Schteinpilzen, Camembert-Kdsescheiben, Kartoffel-
Pfannkuchen mit Mandeln

— Rdntott veld rizzsel 2 350.-
Fried brain with rice / Backniere mit Reis
— Koromporkolt csiiloRRel, f6tt burgonydval 2 550.-

Hock and feet stew with potatoes
Kauengulasch mit Hachse und mit geRochten Kartoffeln

— Szalontiids zsemlegomboccal 2 550.-
Lungs with dumplings / Beuschel mit Knodel
— Toltott kdposzta széRelykdposztival tilalva 2 650.-

Stuffed Cabbage with Szekler goulash / Gefiillter Kraut mit Kraut ,SzéRely-Art”

Borjii és marha / Veal and beef / Kalbs- und Rindgerichte

— Bécsi szelet petrezselymes burgonydval 2 950.-
,Wienerschnitzel” with parsley potatoes / Wiener Schnitzel, mit Petersilienkartoffeln

— BorjiiporRolt juhtiiros-Rapros galuskdval 2 650.-
Veal stew with fresh sheep cheese and dill dumplings / Kalbsgulasch, SchafRdsenudel mit Dill

— Rdntott borjiildb fokRhagymds Rorongburgonydval 2 550.-

Fried veal leg with garlic potatoes / Gebackener Kalbfuss



— Fatdnyéros; rostonsiilt borjiimdj, borjiiérme, bélszinérme, siilt 2 950.-

szalonndval, siilt virslivel, burgonydval, vegyes savanyiisiggal
Grilled veal liver, medallions of tenderloin (beef and veal) with fried bacon, fried Frankfurters,
potatoes and pickles

Holzteller: Geristete Kalbleber, Kalbslendchen, Lendenbraten, Bratspeck, Bratwurst, Kartoffeln
und Salat

— Vajas-citromos borjuiérméR zoldbabbal, piritott burgonydval 2 950.-
Top loin roasted with lemon butter, French beans and potatoes
Kalbslendchen mit Butter und Zitrone, Bohnen, gerdstete Kartoffeln

— Natir bélszinldngos byoni hagymdval, rosejbnivel 3 750.-
Roasted beef tenderloin with Lyonnaise onion and French fries
Zwiebel-Rostbraten

— Sziirkemarha bélszin parmezdnos dids nudlival 3 950.-

Grey Cattle tenderloin with parmesan-walnut gnocchi
Grauvieh-Beefsteak mit Parmesankdse-Nussnudeln

— Rossini bélszin: vordsboros mdrtdsban, silt libamdjjal, gombdval, 3 950.-

burgonyafdnkkal
Rossini style tenderloin in red wine sauce, fried goose liver, mushrooms and potato dumplings
Beefsteak Rossini: in Rotweinsauce, mit gebackener Ginseleber, Pilzen, Kartoffel-Pfannkuchen
— Wokban piritott zoldséges, csipBs bélszincsikRoR durumtésztdval 3 950.-
Wok-fried spicy tenderloin strips with vegetables and spaghetti
In Wok gerdstete scharfe Beefsteakstreife mit Gemiise und Hartweizen Nudeln

— Fiistolt csiilokkel, velbvel bolonditott pacalporRilt, 2 650.-
Rrumplistésztival
Tripe stew flavoured with smoRed pig hock and marrow, served with noodles and potatoes
Geddrm mit gerducherter Hachse, Niere, Kartoffelnnudeln

Bdrdanyételek/ Lamb/ Lammgerichte

— Rdntott bardnyborda hideg, hagymds burgonyasaldtdval 3 850.-
Fried Lamb 1ib chops, potato salad with onion
Gebackene Lammsrippchen, Raltem Kartoffelsalat mit Zwiebel

— Rozmaringon, mentdn, bazsalikomon piritott barinyborda erdei 3 850.-
gombdRRal, tejfolos rosztivel

Lamb rib chops roasted on rosemary, mint and basil, served with forest mushrooms, rosti and sour
cream

Auf Rosmarin, Minze und Basilikenkraut gerdstete Lammsrippchen mit Waldpilzen, Rjsti und
Sauersahne

VadételeR / Game Dishes / Wildgerichte

— Ozfilé vadisz modra; vrosboros, libamdjas, erdei gombds, dfonyds, 4 050.-
borokds raguval, burgonyafdnkRal

Venison fillet and potato dumplings with ragout of red wine, goose liver, forest mushrooms,
cranberries and juniper

Rehfilet auf Jiger-Art mit Ragout aus Rotwein, Ginseleber, Waldpilzen, Blaubeeren, Kramet und
Kartoffel-Pfannkuche



— Ozfilé vadasan, zsemlegombéccal

Hungarian Hunters’ stew (venison) fillet with dumplings
Rehfilet, Wildrahm sosse und Knideln

— Szarvas bélszin rostonsiilt bdrdnygerinccel, édes fankkal, hdzi
ribizli dzsemmel
Venison sirloin with grilled saddle of lamb, sweet doughnuts and homemade redcurrant jam

Hirschbeefsteak mit gerdsteten LammriicRen mit siissen Pfannkuchen und hausgemachtem
Heidelbeerenjam

— Vadporkjlt sztrapacskgval
Stew of game meat with ,Sztrapacska” / Wildgulasch, Strapacka

Eqyéb finomsdgok és hiismentes dolgok/

3 950.-

3950.-

3550.-

Other delicacies and meat-free dishes/ Sonstige Feinheiten

— Sztrapacska
Potato dumplings (,Sztrapacska”) / Strapacka
— Tojdsos lecso (Rérhetl Rolbdsszal vagy virslivel)

Letcho (pepper and tomato stew) with eggs (with Sausage or Frankfurter on request)
Eier-Letscho (auch mit Fleischwurst oder Bratwurst)

— FoRhagymds, sajtos-tejfolos tészta
Pasta with garlic, cheese and sour creme / Knoblauchnudeln mit Kdse und Sauersahne
— Tejszines, vargdnyds, diés nudli
Hungarian gnocchi with cream, porcini and nuts / Nussnudeln mit Milchsahne und Edelpilzen
— Tiirds csusza
Egyg pasta with cottage cheese and sour cream / Topfenfleckerl
— Kdposztds cvekedli
Egg pasta with cabbage / Krautnudeln
— Szarvasgombds szélesmetélt tejszinesen vagy paradicsomosan-

zoldségesen
Tagliatelle and truffles topped with cream or tomato and vegetables
Tagliatelle und Trueffeln mit Sahne oder Tomatensauce und Gemiise
— UBM” csusza: juhitiros, Rapros, tirds csusza mdrvinysajttal,

tejfollel, fokRhagymdval, fiistolt sajttal gratenirozva

, UBM” pasta: fresh sheep cheese, dill; cottage cheese, blue cheese, sour cream, garlic and smoked
cheese
o, UBM” Fleckerl : Schafkdse, Topfenfleckerl mit Dill, MarmorRdse, Sauersafine, Knoblauch,
gerducherte Kdse gratiniert
— Rdntott trappista, camembert és fiistolt sajt (vilaszthato Rorettel)
Fried Trappista, Camembert and smoRed cheese with side dish of your choice
Gebackene TrappistenRdse, CamembertRdse, geriucherte Kdse
— Sortésztdban siilt zoldségeR sajtmdrtdssal
Baked vegetables coated in beer pancake served with cheese sauce
Gemiise in Bierteig gebacken, mit Kdsesosse
— Vargdnyapaprikds juhtiros galuskdval
Porcini ,Paprikds” stew with fresh sheep cheese galuska
Edelpilz-Paprikasch mit SchafRdsenudeln

1 850.-

1750.-

1550.-
2 550.-
1550.-
1550.-

2 650.-

1 950.-

2250.-

1 950.-

2 550.-



— Roston siilt cukRRini vadasan zsemlegomboccal 2 250.-

Grilled zucchini in Hunters’ sauce with dumpling
Gegrillte Zucchini, Wildrahm sosse und Knodeln

— Tojdsos galuska fejes saldtdval 1 950.-

Galuska with scrambled eggs, lettuce / Eiernudeln mit Gartensalat

— Saldta bdr Kistdnyér: 850.- Nagytdnyér: 1 250.-
Salad bar Small plate: ~ 850.- Large plate: 1 250.-
Salatpult Kleine Portion: 850.- Grofe Portion: 1 250.-

— FzeléR / Veggie stews / Gemiise 0,35(: 1 150.- 0,5[: 1 500.- 1{: 2 350.-

Té@f 6’zelé'& / Squash stew / Kjirbisgemiise
Kmmpﬁfé’zelé’& / Potato stew/ Kartoffelgemiise
Z(').[Z[EOTSO:f 5Z€[éﬁl / Green peas stew / Griinerbsengemiise
ZOﬂﬁdéf 6,Z€[é:{ / French beans stew / Bohnengemiise
Spenét / Spinach stew / Spinatgemiise

S O'S&d / Sorrel stew / Ampfergemiise

Lencsefé’zelé'/{ / Lentil stew / Linsengemiise

Feltétek; bundds Renyér, fasirt, tiiRgriojds, rantotta, natir és 750.-
bunddzott hiisoR, siiltkolbdsz stb. 1 550.-
Toppings: fried bread, meat balls, sunny side up eggs, scrambled eggs, roasted or fried meat, fried

sausages etc.

Auflagen: Pofesen, Hackfleisch, Spiegelei, geriihrie Eier, nature und panierte Fleische,
Bratwurst usw.

Sajt / Cheese / Kdise

— ARtudlis sajtvdlogatds chilis-mézes olajos magvakRal 1 850.-
Cheese platter, oil seeds with honey and chili
ARtuelle Kiseplatte, Olsaaten mit Honig und Chili

DesszerteR / Desserts / SiissigReiten

— Somli galuska 950.-
»Somld” sponge cake / Somlauer Nockerln

— Tiirdgomboc 950.-
Sweet cottege cheese dumplings / QuarkRnodel

— Mdkos tiirégombic dfonyadzsemmel 950.-

Sweet cottege cheese dumplings, poppy seeds and blueberry jam
Mohn-Quarkknidel mit Blaubeerenjam



— Dids nudli szilvadzsemmel
Hungarian walnut gnocchi with plum jam / Nussnudeln mit Zwetschenmarmelade
— Gundel palacsinta
»Gundel” pancake / Gundel-Palatschinke
— @alacsintdk,
Pancakes / Palatschinken
— Csdszdrmorzsa hdzi f0zésti leRydrokRal, csoRi ontettel
Kaiserschmarrn with different types of jam and chocolate sauce
Kaiserschmarrn mit Marmeladen und SchoRoladenguss

— Rétes
Strudels / Strudel

— MdRos guba vanilia ontettel
Poppy seed bread pudding with vanilla cream / Warme Hornchenstiicke mit Mohn

— Gesztenyepiiré
Chestnut purée / Kastaniepiiree

950.-

950.-

850.-

1450.-

950.-
950.-

950.-

FelhivjuR Redves vendégeink figyelmét, hogy fél adag rendelése esetén az dr 70%-dt szdmitjuR,

fel.

Please note that by ordering a half portion we charge you the 70% of the original price.

Wir méchten unsere Gdste aufmerksam machen, dass wir bei halbportionen 70% des Preises

berechnen.



