ElGételek /Appetizers/ Vorspeisen

- Mozarella paradicsommal, bazsalikommal 1.650.-
Mozzarella with tomato and basil/ Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

- Lazackavidr, vajjal, lilahagymdval 2.850.-
Salmon Caviar with butter and red onion/ Lachskaviar, Butter, Zwiebel

- Lazactatdr /100g/ 1.650.-
Salmon Tartar/ Lachstatar

- Tatdrbeefsteak /100g/ 1.650.-
Steak Tartare/ Beef Tatar

- Hideg libamdj zsirjdval /1 szelet/ 1.350.-

Cold goose liver in its fat(1 slice)/ Kalte Ginseleber im eigenen Fett(1 Stiick)

- Kocsonya; Meat jelly (pork)/ Sulz 850.-
- Libatepert8, lilahagymdval 950.-

Goose cracklings with red onion/ Ginsegrammel mit Zwiebel

Meleg elBételek/ Hot Appetizers/ Warme Vorspeisen

- Szent Jakab kagylok; fehérboros, fokhagymds vajszoszban 155.-/dkg

St Jacques scallops in white wine and garlic butter sauce/
St.Jacobs Muschel in Butter-und Weissweinsud mit Knoblauch

- Békacomb roston ,,Provancei” médon 135.-/dkg
Provence style Frog legs/ Froschschenkel ,Provance-er Art”
- CsBben siilt camembert, olajos magvakRal, siltalmdval 1.750.-

Baked Camembert with oily seeds and baked apple/
Camembert gebraten, mit OlRgrnen, Braterdipfeln

- SerpenyGs [ibamdj; szeletenként: 1.350.-
fokhagymds-petrezselymes zsirjdban, szaftosan piritva, hegyes er8s paprikdval,
lilahagymdval, friss kenyérrel

®Pan-fried goose liver in its own garlic-parsley fat, sauteed in its sauce, with pointy hot pepper, red onion

and fresh bread/ Ginseleber in der Pfanne;im eigenen Fett mit Knoblauch und Petersilien, mit frischem
Chili, Zwiebel, frisches Brot

- Fokhagymdsan piritott vargdnya silt ,Feta” sajttal 1.650.-
Porcini mushrooms sauteed with garlic, and baked Feta cheese/
Steinpilz in Knoblauchsofle gebraten mit ,Feta”

- Hortobdgyi palacsinta/1 db palacsinta/ 650.-
Hortobdgyi Pancake(1 pancakes) /Hortobagyer Palatschinken
- Csontvel8 piritéssal, fokhagymdval 950.-

Bone-marrow with garlic toast/ Knochenmark mit Toast und Knoblauch



Levesek/ Soups/ Suppen

- yLakodalmas Hiisleves” (minimum 2 f6 részére)  2.250.-/f6
TyiiRbol, marhdbol, leveszoldségekRel. Kiilon tdlalt betéter:

libamdj kocka, mdjgombéc, hidgégetészta, cérnametélt, svibgombic, reszelt
torma, er8s paprika

,Wedding party Soup” (minimum 2 people) from poultry (hen), beef, with soup vegetables.Extras served

separately: goose liver block, liver dumplings, shell-shaped pasta, vermicelli, Schwabisch dumplings, grated
horseradish, hot pepper/

JHochzeitshiihnersuppe” (minimum 2 Personen) aus Huhn und Rind, Gemiise. Beilagen separat

serviert: Ganseleberwiirfel, Leberkniodel, GanzRehlenudeln, Nudeln, Schwabenknodel, geriebenen Kren,
Chili

- Vegyes hiisleves gazdagon, tdlban (1 f5 részére) 1.850.-
tyiiRb6L és marhdbol, zoldségeRRel, cérnametélitel, ibamdjRockdval,
svdbgomboccal

Rich meat soup (Assorted meat), in soup bow!l (for 1 person) from poultry (hen) and beef, with vegetables,

vermicelli, goose liver block and Schwabisch dumplings/ Fleischsuppe ,reich” in Schiissel (1 Person) aus
Huhn und Rind, Gemiise, Nudeln, Ginseleberwiirfel, Schwabenknidel

- Erbleves Broth/ Kraftbriihsuppe

Cérnametélt  Vermicelli/ Nudeln 650.-
Lﬁc{gégetészta Shell-shaped pasta/Ganzkehle-Nudeln

Zb’&i&ége@ Vegetables/ Gemiise

TO](fS Eygy/ Eier

Fiirjtojds  Quail eqg/ Wachtelei

@alacsintatészta Pancake dough/Palatschinken Nudeln

M{i]yomﬁéc Liver dumplings/Leberknodel

Li6amdj.{ocl{a Goose liver chunk /Ginseleberwiirfel 950.-

- Kis adag(0,2 [) small portion/ Rleine Portion
-Normdl adag(0,35 )/ normal portion/normalPortion
- Nagy aday(0,5 [) large portion/ grofe Portion

- Fdcdnleves , Ujhdzyasan” 750.-/950.-/1.550.-
Ujhdzystyle Pheasant Soup/ Fasansuppe , Ujhdzy Art”

- Ujhdzy tyikfiisleves 650.-/850.-/1.450.-
Ujhdzi Chicken (hen) Consommé/ Hiihnersuppe , Ujhdzi Art”

- Marhakiisleves 650.-/850.~/1.450.-
Beef Soup/ Rindfleischsuppe

- TdrRonyos bzragu leves, citrommal 750.-/950.-/1.550.-
Tarragon-scented Venison Soup with lemon/ Rehragusuppe mit Estragon und Zitrone

- Paléc leves 650.-/850.-/1.450.-

Paldc Soup/ Paldc Suppe



- g'uljlcis[eves g’uljlds (Goulash) Soup/ Gulyds- Suppe 650. -/85 0.- /1.45 0.-

- J6kai bableves 650.-/850.- /1.450.-
®Bean soup a la Jokai/ Bohnensuppe Jokai Art
- Harcsa haliszlé, belsbséggel 950.-/1.250.-/1.950.-
Fish Soup from Catfish and fish entrails/Fischsuppe mit Wels und Fisch Innereien
- Halbelsbség leves 750.-/950.-/1.550.-
Fish soup from fish entrails/ Fischsuppe mit Innereien
- HagymaRyém leves, fiistéltsajtos croutonnal 650.-/850.- /1.450.-
Creamy onion soup with smoked cheese crouton/ Zwiebel cremsuppe, mit Rauchkdsecroutons
- Vargdnya Rrémleves, frissen reszelt parmezdnnal 750.-/950.- /1.550.-
Porcini cream soup with freshly grated Parmesan/ Steinpilzcremesuppe, mit frischen Parmesan
- Gyiimolcsleves 650.-/850.-
Fruit Soup/ Obst Suppe

Halételek,

- Szent Péter hal, roston cukRinivel; fliszeres, tejszines
Roktélparadicsommal, piritott rucoldval 150.-/dkg

St Peter’s fish with grilled zucchini, creamy coctail tomato with herbs and sauteed rucola/
Sankt Peter Fisch gegrillt mit Zucchini ; mit gewiirzten CocKtailtomaten, gebratenem Ruccola

- Olivds, fokhagymds garnélafarok; paradicsomos, parmezdnos, 195.-/dkg
rozmaringos, bazsalikRomos olasztésztdval, parmezdn mdrtdssal

Olive and garlic shrimp with Tomato-Parmesan-Rosemary-Basil Italian pasta and Parmesan sauce /
Garnelen mit Olivenol und Knoblauch; Pasta in Tomaten und Basilikumsofie und Parmesansofie

- Norvég lazac, siilt parajjal, burgonyapiirével, hollandi mdrtdssal  140.-/dkg
Norwegian salmon with baked spinach, mashed potato and Hollandaise sauce/
Norwegischer Lachs, gebratener Spinat, Kartoffelpiiree, Hollander sofSe

- Fogas, tengergyiimolcsos spagettivel 140.-/dkg
Pike-perch with seafood spaghetti/ Zander filet, Spagetti mit Meeresfriichte
- Sulls filé, vargdnyds rizottéval 140.-/dkg

Zander fillet with porcini risotto/ Schill filet mit Schteinpiltzrisotto

- Bakonyi harcsa, serpenyBsben piritott, fokhagymds,

Juhtirds-tiirds csuszdval 140.-/dkg
Bakony style catfish, with pan-fried, garlic curded ewe cheese noodles /

Bakonyer Wels in der Pfanne, mit gebratenen, Knoblauch-Quark-und Schafsquarkteig

- Rdntott pontytej burgonya piirével 130.-/dkg
Fried Carp soft roe with mashed potato/
Gebackener Krapfeninnereien mit Kartoffelpiire



Saldtds ételek/Salads/ Salat

- FoRhagymds Lepényhal, joghurtos saldtakeveréRRkel 140./dkg

Flounder with garlic and salad mix in yoghurt sauce/
@Plattfisch mit Knoblauch auf Salat mit Joghurtsofie serviert

- Zoldsaldta keverék, citromos, olivds minigarnéldval,
aszaltparadicsommal, parmezdnnal, fenybmaggal 2.550.-
Green salad mix with olive prawns, sundried tomatos, Parmesan and pine nuts/

Bunter, gemischter Salat mit Zitrone und Olivendl, Garnelen, getrockneten Tomaten, Parmesan,
Fichtenkern

- Rucolds zoldsaldta, vargdnyagombdval, piritott Serranoi sonkdval,

dioval; Rortével, Recskesajttal 2.550.-
Green salad with Rucola, Porcini, roasted Serrano ham, walnuts, pears and goat cheese/

Gemischter Salat mit Rucola, Steinpilz, gerdstete Serranoschinken, Birne, ZiegenfrischRise

- RoRagombds, szdjds, camembertes almakockds Revertsaldta, tokmaggal 2.550.-
Mixed salad with Chanterelle, soy, Camembert, pumpKin seeds and apple pieces/

Apfelsalat mit Fuchspilz, Soja, Cammambert und Kiirbiskern

- Szezdmmagon piritott csirkemell csikoR, toRmagolajos saldtadgyon,

joghurtos dntettel 2.550.-

Pullet breast Stripes roasted on sesame seeds, on pumpKin seed oil salad bed with yoghurt dressing/
Hiihnerbrust auf SesamRerne gebraten auf Salat mit KjirbisRernol und Joghurtsofie serviert

- Kokuszbunddban siilt jércemell csikoR, gyiimolcsokRel Revert saldtdval 2.550.-
Pullet stripes fried in coconut coating and salad mixed with fruit/
Poularde in Kokusteig gebacken, frischem gemischten Salat mit Obst

Szdrnyas ételeR /Poultry/ Gefliigel

- Tejszines vargdnyds csirkemell csikoR, dids burgonyafdnkRal 2.950.-
Chicken breast stripes with creamy porcini and nut seasoned potato doughnuts/

Rahmige Hiihnerbrustfilet mit Steinpilz, mit niissige Kartoffelnkrapfen serviert

- Camemberttel, didval toltott rantott csirkemell, burgonyapiirével,
dfonyalekydrral 2.750.-
Deep fried chicken breast filled with Camembert and nuts, mashed potato and cranberry jam/

Mit Camembert und Nuss gefiihlte Hiihnerbrust, mit Kartoffelnpiiree und Heidelbeermarmelade serviert

- Libamdgjal, SszibarackRal, toltott rantott csirkemell, flambirozott

gyimolcsoRRel, burgonyapiirével 2.950.-
Deep fried chicken breast filled with goose liver and peaches, fruit flambé and mashed potato/
Hiihnerbrust gebacken, gefiihlt mit Ginseleber, Pfirsich Serviert mit flambierte Obste und Kartoffelnpiiree
- Rdntott vagy rostonsiilt csirkecomb, petrezselymes burgonydval 2.550.-
Deep fried or grilled chicken drumsticks/ HiihinerschenRel gebraten oder gebacken

- Pulykamell steak (200 g); siilt zoldségeRRel, parmezdnos sajtmdrtdssal 2.950.-
Turkey breast steak (200g) with grilled vegetables and Parmesan cheese sauce /

Putenfilet Steak (200 g); mit Gegrillten Gemiise und Kdsessofie mit Parmesan serviert



- Pulykamell ,Borzaska” 2.650.-

Turkey breast in potato pancake coat/ Putenbrust ,Borzaska”

- Pulyka brasséi ,Aranykorona” modra 2.550.-
Brasov style turkey a la ,Aranykorona”/ Puten Brassoi AranyRorona” Art
- Kacsacomb, pdrolt Rdposztdval, hagymds tortburgonydval 2.650.-

Duck legs with braised cabbage and smashed onion potatoes/

Entenschenkel mit gerosteter Kraut, Kartoffeln auf Zwiebel gerdstet serviert

- Rosé Racsamell siiltalmdval, burgonyapiirével 2.650.-
Duck breast roasted pink with baked apple and mashed potatoes/

Rose Entenbrust mit Braterddpfeln mit Kartoffelnpiiree serviert

- Libacomb, libatepertls savanyii Rdposztdn piritott

burgonyds nudlival, sélettel 3.250.-

Roast Goose leg with potato dumplings roasted on sauerkraut goose Cracklings and Sholet (oven-baked
beans)/ Ginseschenkel, Krautgerostete Kartoffelnnudeln mit Ginsegrammel und, Solett

- Liba ziizaporRolt, tojdsos galuskdval 2.550.-
Goose gizzards stew and dumplings with scrambled eggs/Ginse Kaumagen Gulasch mit Eiernockerln
-Rostonsiilt ibamdj, siiltalmdval, burgonyapiirével 3.850.-

Grilled goose liver with baked apple and mashed potato/
Gegrillte Ganseleber mit gegrillten Apfeln, Kartoffelpiiree
- Svdbos [ibamdj, majorannds resztelt libamdj, ciRR burgonydval 3.850.-

Schwabisch goose liver, goose liver stew with marjoram and steak fries/
Ganseleber auf schwibische Art, geschnetzelte Ginseleber mit Majoran, Kartoffelschnitzel

- Libamdj, Tokaji Aszis Fiigemdrtdssal diés burgonyafdnkRal 4.050.-
Goose liver, fig sauce with ToRaji Aszii and walnut seasoned potato doughnuts/
Ganseleber, Feigesofe mit ToRaji Aszil, Kartoffelnkrapfen mit Nuss serviert,

Sertés ételek/ Pork/ Schweinsgerichte

- Sertésborda svdbosan; siilt szalonndval, savanyi Rgposztdval, siilt

franRfurtival, siilt hagymdval, hasibburgonydval 2.650.-
Schwabisch style pork rib chop, fried bacon, sauerkraut, fried Frankfurters, roasted onion and French fries/
Schweinsrippe schwdbischer Art;mit Speck, Sauerkraut, Wiirstchen, gebratene Zwiebel, Pommes

- Mangalica tarja, ,Gyenis” modon (200 g); 2.950.-
dardlt er8s paprikdn, fokfagymdn siilt tarja; juhtiiros Rapros

galuskgval, lecsoval

Gyenis style Mangalitza shoulder steak (200 g); Shoulder steak roasted on garlic and ground hot peppers;
with curded ewe cheese and dill dumplings, and Letcho (pepper and tomato stew) /

Mangalice Kamm, ,Gyenis” Art (200 g); Kamm gebraten mit Chili und Knoblauch dazu Nockerln mit
Schafsquark und Letscho

- SzlizérméR vargdnyds, borsfiliszeres mdrtdsban, camambert szeleteRRel,
mandulds burgonyafdnkRal 3.250.-

Medallions of pork tenderloin in porcini peppery sauce, with Camembert slices and almond seasoned potato
doughnuts/ Schweinelendchen in Pfeffersauce mit Schteinpilzen, Camembert-Kdisescheiben, Kartoffel-
Pfannkuchen mit Mandeln



- Svdbos disznétoros; stircelt burgonydval, lila pdrolt Rdposztival 2.650.-
Schwabisch mixed pork plate (liver sausage and black pudding) with smashed onion potato and braised red
cabbage/ Schwibische Schlachtplatte; mit ,Stritzelkartoffeln mit weiffem und lila DiinstRraut

- Rdntott vell, rizzsel 2.250.-
Fried marrow (brains) with rice/ Backniere mit Reis
- Koromporkolt csiilokRel, f6tt burgonydval 2.350.-

®Pig’s feet stew with pork Rnuckle and boiled potato/
Kauengulasch mit Hachse und mit geRochten Kartoffeln

- Szalontiid8, zsemlegomboccal 2.350.-
Beef Lungs with steamed bun dumplings/ Beuschel mit Knodel

- Toltott kdposzta 2.250.-
Stuffed Cabbage/ Gefiillter Kraut

- SzékelyRdposzta 2.550.-

Transylvanian pork and sauerkraut/Kraut ,Székely-Art”

Bdrdnyételek/ Lamb/ Lammgerichte

- Rdntott barinyborda, hideg hagymds burgonyasaldtival 3.650.-

Fried Lamb rib chops and cold potato salad with onion/
Gebackene Lammsrippchen mit Raltem Kartoffelsalat mit Zwiebel

- Bdrdnyborda mediterrdn fliszerezésl mdrtdsban, 3.650.-
Juhtirds Rapros galuskdval

Lamb rib chops in Mediterranian seasoned sauce, curded ewe cheese and dill dumplings/

Lammsrippchen in mediterraner Sauce, SchafRdsenudel mit Dill

- Rozmaringon, mentdn, bazsalikomon piritott bdrdnyborda,
erdei gombdkRal, teffolos rosztiburgonydval 3.650.-

Lamb rib chops roasted on rosemary, mint and basil, with forest mushrooms and grated potato pancake
with sour cream/Auf Rosmarin, Minze und Basilikenkraut gerdstete Lammsrippchen mit Waldpilzen, mit
gerosteten Kartoffeln in Sauersahne

Borjuételek /Veal/ Kalbsgerichte

- Bécsi szelet, petrezselymes burgonydval 2.850.-
,Wienerschnitzel”-Vienna style top sirloin steak with parsley potato/

Wiener Schnitzel, mit Petersilienkartoffel

- Boryiip6rRolt, juhtiirés-Rapros galuskdval 2.650.-
Veal stew with curded ewe cheese- and dill dumplings/

Kalbsgulasch, SchafRdisenudel mit Dill

- Vajas, citromos borjiiérméR, zoldbabbal, piritott burgonydval 2.850.-
Buttered-lemon boneless shoulder eye roast, green beans and roasted potato/

Kalbslendchen mit Butter und Zitrone, Bohnen, gerdstete Kartoffeln



- Fatdnyéros; rostonsiilt borjiimdj, borjiiérme, bélszinérme, 2.950.-
stilt szalonndval, siilt virslivel, burgonydval, vegyes savanyiisiggal
Grilled veal liver, medallions of veal loin, and flank steak rolls with fried bacon, fried Frankfurters, potato

and assorted pickled vegetables, served on a wooden plate/ Holzteller: Gerdstete Kalbleber, Kalbslendchen,
Lendenbraten, mit Bratspeck, Bratwurst, Kartoffeln mit gemischtem Salat

- Rdntott borfiilib 2.350.-
Fried veal leg/ Gebackener Kalbfuf§
- Rdntott borjiimdj, majonézes burgonya saldtdval 2.350.-

Fried veal liver and potato salad with mayonnaise/Gebackene Kalbleber mit Majondse-Kartoffelsalat

- Rokagombds piritott borjimdjcsikoR, fokhagymds Rorongburgonydval 2.950.-
Roasted Veal liver stripes with Chanterelle and garlic potato/
Gerostete Kalbleberstreife mit Eierpilzen mit Knoblauch Kartoffeln

Bélszin és marhaételek / Tenderloin and beef dishes/
Beefsteak und Rindsgerichte

- Natiir bélszinldngos, byoni hagymdval, rosejblivel 3.550.-
Flat roasted plain Beef tenderloin with Lyon style onion and fries/ Zwiebel-Rostbraten
- Sziirke marha bélszin, parmezdnos dios nudlival 3.750.-

Grey Cattle beef Tenderloin with Parmesan-walnut dumplings/
Grauvieh-Beefsteak mit Parmesankise-Nussnudeln

- Rossini bélszin; vordsboros mdrtdsban, siilt libamdjjal, gombdval,
burgonyafinkkal 3.750.-
Rossini style tenderloin in red wine sauce, fried goose liver, mushrooms and potato doughnut/

Beefsteak Rossini; in Rotweinsauce, mit gebackener Ginseleber, Pilzen, Kartoffel-Pfannkuchen

- Bélszin mézes fiigemdrtdssal, fliszeres burgonydval 3.750.-
Tenderloin with honey-fig sauce and herb seasoned potato/

Beefsteak Rossini; in Rotweinsauce, mit gebackener Ginseleber, Pilzen, Kartoffel-Pfannkuchen

- Wokban piritott, zoldséges csipls bélszincsikok, olasztésztdval 3.550.-
Wok-fried spicy tenderloin stripes with vegetables and Italian pasta/

In Wok geristete, scharfe Beefsteakstreife mit Gemiise und Pasta

- Fiistolt csiilokRel, velbvel tuningolt pacalporkolt, Rrumplistésztdval — 2.650.-
Tripe stew boosted by smoked pig Rnuckle, marrow and noodles with potato/

Geddirm mit gerducherter Hachse, Niere, Kartoffelnnudeln

Vadételek /Game Dishes/ Wildgerichte

- Ozfilé vaddsz modra; vorosboros, libamdjas, erdei gombds, dfonyds, 3.950.-
borokds raguval, burgonyafinkkal
JSHunter” style Venison (roe deer) fillet with ragout made with red wine, goose liver, forest mushrooms,

cranberries and juniper, and potato doughnuts/ Rehfilet auf Jager-Art mit einem Ragout aus Rotwein,
Ganseleber, Waldpilzen, Blaubeeren, Kramet, Kartoffel-Pfannkuchen



- Ozfilé vadasan, zsemle gomboccal 3.550.-
@Pigant Venison (roe deer) fillet with Napkin style dumplings / Rehfilet auf Wildbret-Art mit Knodeln

- Ozbélszin, rostonsiilt barinygerinccel; édes finkkal, 3.950.-
hdzi ribizli dzsemmel

Venison sirloin with grilled saddle of lamb, sweet doughnut, and homemade currant jam/

Rehbeefsteak mit gerdsteten Lammriicken, mit siifSen Pfannkuchen und hausgemachtem Heidelbeerenjam

- Tiizdelt szarvas, flambirozott gyiimolcsoRRel, burgonyapiirével 3.550.-
Larded venison (deer) with fruit flambé and mashed potato /

Bespickter Hirsch mit flambierten Friichten und Kartoffelpiiree

- Vargdnyds szarvas ,Sztroganoff’, jdzminrizzsel 3.850.-
Stroganoff style Porcini venison with Jasmine rice/

Hirsch Stroganoff mit Schteinpiltz Jasminreis

- Vadporkolt; sztrapacskdval 3.550.-
Game stew with potato dumplings (,Sztrapacska”)/

Wildgulasch mit Strapacka

Eqyéb finomsdgok és hiismentes dolgoR/ Other delicacies and meat-free dishes/

Sonstige Feinheiten
-Sztrapacska 1.850.-
Potato dumplings (,Sztrapacska”)/ Strapacka
Tojdsos lecsé ( kérhet Rolbdsszal vagy virslivel) 1.750.-

Letcho (pepper and tomato stew) with eggs (Sausage or Frankfurter on request)/
Eier-Letscho mit Fleischwurst oder Bratwurst

-FoRhagymds, sajtos tejfolos tészta 1.250.-
Noodles with garlic-cheese sour creme/ Knoblauchnudeln mit Kdise und Sauersahne

-Tejszines, vargdnyds, dids nudli 2.350.-
Hungarian dumplings with cream, porcini and nuts/ Nussnudeln mit Milchsahne und Edelpilzen

-Tiirds csusza 1.550.-
Egyg noodles with cottage cheese/ Topfenfleckerl

-Kdposztds tészta 1.550.-
Egg noodles with cabbage/ Krautnudeln

-, UBM” csusza; juhtirds, Rapros, tirds csusza, marvinysajttal, 1.950.-

teffollel, fokhagymdval, fiistélt sajttal gratenirozva

, UBM "-style noodles; curded ewe cheese, dill, cottage cheese noodles with blue cheese, sour cream, garlic
and smoRed cheese/, UBM” Flecker(; SchafRdse, Topfenfleckerl mit Dill, MarmorRdse, Sauersahne,
Knoblauch, geriucherte Kdse gratiniert

- Szarvasgombds olasztészta 2.650.-
/ravioli vagy szélesmetélt, tejszinesen vagy paradicsomosan, zoldségesen/

Italian pasta with truffles (Ravioli or wide egq noodles with cream, tomato or vegetables)/ Italienische
Nudeln mit Erdschwamm (Ravioli oder Nudeln mit Milchsahne, mit Tomatensauce oder mit Gemiise)

- Tojdsos galuska, fejes saldtdval 1.950.-

Noodles with scrambled eggs and Butterhead Lettuce/ Eiernudeln mit Gartensalat



- Rdntott trappista, rintott camembert, rintott fiistolt sajt 2.250.-
/igény szerinti Rjrettel/

Fried Cheese: ,Trappista” ,Camembert”, smoked cheese with side dish of your choice/

Gebackene Trappistenkdse, gebackene CamembertRdse, geriucherte BackRdse

- Sortésztdban siilt zoldségeR, sajtmdrtdssal 1.950.-
Baked vegetables in beer pancake coating and cheese sauce/ Gemiise in Bierteig gebacken, mit KdsessofSe

- Vargdnyapaprikds, juhtiiros galuskgval 2.550.-
@orcini Paprikds with curded ewe cheese dumplings/ Edelpilz-Paprikasch mit SchafRdisenudeln

- Roston siilt cukRini vadasan, zsemle gomboccal 2.250.-
Grilled zucchini in Chasseur (,Vadas”) sauce with dumpling/ Gegrillte Zucchini Wildbret-Art mit Knodeln

Saldta bdr: -Ristdnyér: 850.- -nagytdnyér: 1.250.-

Salad bar: -small plate: 850.- -large plate: 1.250.-

Salatpult: -Rleine Portion:: 850.- -grofSe Portion: 1.250.-

Fbzelekek: /Vegetable stews / Gemiise
3,5d1:1.150.-, 5d1:1.500.-, 1£:2.350.-

-T6kRfBzeléR/ Squash stew/Kjirbisgemiise/
-KrumplifBzeléR, /Potato stew/ Kartoffelgemiise
-ZoldborséfBzeléR /Green peas stew/ Griinerbsengemiise
-Z0ldbabfbzeléR /Green bean stew/ Bohnengemiise
-Spenét/ Spinach stew/ Spinatgemiise

-Sska/ Sorrel stew/ Ampfergemiise

-Lencse f8zeléR /Lentil stew/Linsengemiise

Feltétek; bundds Renyér, fasirt, tiiRgrtojds, rintotta, natir és bunddzott fiisoR,

siiltkolbdsz, stb...... 750.-/1.550.-

Side dishes: fried bread, fried meat balls, eggs ,sunny side up”, scrambled eggs, plain or fried meat in
breadcrumbs, fried sausages etc./ _Auflagen: Pofesen, HacKkfleisch, Spiegelei, geriihirte Eier, nature und
panierte Fleische, Bratwurst, usw.

Desszertek/ Desserts
- Somloi galuska 950.-
Somls style sponge cake/Somlauer Nockerln
- Tikrégomboc 950.-
Sweet curd cheese dumplings/Quarkknodel
- Mdkos tiirdgomboc, dfonyadzsemmel 950.-

Sweet curd cheese dumplings with ground poppy seeds and cranberry jam/
Mohn-Quarkknodel mit Blaubeerenjam



- Di6s nudh, szilvadzsemmel 950.-

Hungarian style walnut dumplings with plum jam/ Nufinudeln mit Zwetschenmarmelade

- Gundel palacsinta 950.-
Gundel style pancake/Gundel-Palatschinke

- Palacsintdk, ..... ®Pancakes/Palatschinken 850.-
- Hdzi csdszdrmorzsa, hdzi f6zésll leRydrral; csoki ontettel 1.250.-

Emperor’s Crumbs (Kaiserschmarrn) homemade cake (caramelized pancake) with 4 different types of jam
and chocolate sauce/ Hausgemachte Kaiserschmarrn mit vier verschiedenen Marmeladen, Schokoladenguss

- Rétes /Strudels/ Strudel 950.-
- MdRos guba, vanilia ontet 950.-
Poppy seed bread pudding/ Warme Hornchenstiicke mit Mohn

- Mdglyarakds, erdei gyiimilcsontettel 950.-
Bread Pudding/ Semmelkoch mit Waldfriichteguss

-Gesztenyepiir € /Chestnut purée/ Kastaniepiiree 850.-

Egyéb desszerteR, a Rgvéhdzi siiteményes vitrinben/
Additional dessertsare available in the café section.

- Felhivjuk Redves vendégeink figyelmét, hogy fél adag ételrendelése esetén az dr
70%-dt szdmitjuk fel.

- Please notice that by ordering a half-size dish you will haveto pay 70% of the
price

- Wir mochten unsere Gaste aufmerksam machen, dass wir bei halbportionen
70% des Preises berechnen.



